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Céréales contenant du gluten (blé, avoine,
seigle...)
o Crustacés
Cufs
Poissons
Soja
Arachides
Lait
S19 Fruits & coque (amande, noix, macadamia...)
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Lupin
Mollusques
i ’I ‘ Anhydride sulfureux et sulfites.
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Oeuf vinaigrette

Saucisson & l'ail Carottes rapées (bio)

Boulettes (bio)

Noix de filet de porc Steack haché (bio)
Riz basmati

Frit Férié
rites
Pommes de terre au four

Compote Gateau aux madeleines Yaourt aromatisé
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